gzengarhmz Gastaiberi

If abodeate 12.00-17.00

Rattvikstuttul med Hansjoost, traditionellt, mjukt tunnbréd fran 110kr

andra sidan Siljan, serveras med sallad och Asengardens vinagrett

Lifsa bakad pa Asen med korv, lite kraftigare tunnbréd bakat pa potatis och 120kr

ragmjol, serveras med korv fran Mora Salt & Rokning, sallad och vinédgrett

Gubbrora, matjessillréra med potatis och 3dgg serveras med Fibodknicke & smér 115kr

Surdegsbrod mérkt eller ljust brod med ost, skinka & gront
...eller med bara ost & gront

Kaffe med dopp, dagens mjuka och en smékaka
Asengardens kanelbulle

Fabodens smakaka, fraga oss vad vi har idag
Sockerkaka med vispad gradde och barkompott
Rattviks vaniljglass med gradde och jordgubbar

Glass fran GB i alla former och smaker

Mer hungrig...?

Vi ordnar nagra ratter fran kvallens meny, se %ita pa nasta sida

Varmrokt Siljanslax, Soller6asens kottfarssas & Solleroasens paprikasas

* Solleromal, lokal dialekt, ata ** Solleromal, lokal dialekt, efterat

85kr
75kr

95kr

40kr

20kr

70kr

95kr



gzengarhmz Gastaiberi

Jata* FFran 17.00-gent

Vuxen Barn
Sill & potatis, tre sorters sill, nypotatis, graddfil och graslék, 185kr 85kr
fabodknacke & smor
Asengardens koéttbullar med graddsas, nypotatis, pressgurka, 190kr 85kr
hemkokta lingon & sallad och Asens vinagrett
Sollerdasens kottfarssas med farsk pasta, parmesan och basilika 195kr 85kr
serverad med sallad och Asens vinagrett. (Sdg till for glutenfri pasta)
Dragen gris i léfsa, flaskkarré med Asengdrdens egen whiskeyspetsade 245kr 85kr
BBQ-sas serverad med gronsallad och friterad klyftpotatis
Varmrokt Siljanslax, serveras med ljummen nypotatissallad eller 295kr 95kr
kokt nypotatis, Asens kalla 6rtcremesas, sallad och vinagrett
Midsommarblot, I&ngbakad, svensk hégrev i portvinssas med rokt 375kr 105kr
gardsgrisbacon fran Dalarna, syltad 16k, rostade rotsaker och kockens
berdmda broccoli marinerad i honung och ingefara
Bodils rofruktsbiffar serveras med friterad klyftpotatis, skogssvampsas 225kr 85kr
och kockens berémda broccoli marinerad i honung och ingefara
Sollerdasens paprikasas med firsk pasta, parmesan och basilika 185kr 85kr
serveras med sallad och dsens vinagrett
Fabodtapas, en bricka lokala godsaker, korvar frdn Mora Salt & Rékning, 195kr
goda ostar fran Hansjo Mejeri och marmelader fran Bjorgarden i Rattvik,
blandade oliver, tunnbrodschips & Fabodknacke
Pannkaka med skogsbar och vispgradde 85kr

* Solleromal, lokal dialekt, ata ** Solleromal, lokal dialekt, efterat



%izengﬁrhmz Gagtaiveri

Atterg**

Var egen knackkorg med Rattviks vaniljglass, vispad gradde och 145kr
Soller6jordgubbar eller varma hjortron

Asenbakad chokladkaka med kokostosca, serveras pa rabarberspegel 145kr
med vispad gradde & Sollerdjordgubbar

Vispad blabdrspannacotta, serveras med gradde, blabar & vitt chokladchip 135kr

Mora chokladpraliner en till fyra praliner med smak av Dalarna 25-100kr

PBarsnacks

Bara goda korvar, fran Mora Salt & Rékning 95kr
Blandade oliver, i olika firger men alla lika goda 55kr
Rotfruktschips, mmmmmmums 45kr

Drycker

Lask & lattol, 33 cl 45kr

Laskedrycker fran Mora Bryggeri och Tomteland, 50 cl 50kr

Sagolik saft & must fran Grangarde, bara frukt & bar 45kr
Appelmust, Kérsbér & dppelsaft eller Svartvinbdrssaft

Alkoholfri 6l/cider 60kr

Kaffe eller te 40kr

* Solleromal, lokal dialekt, ata ** Solleromal, lokal dialekt, efterat



%[zengarhmz Gastaiberi

Starkol & cider

Bjorka starkol, 33cl

Vart lokalaste bryggeri mitt i skogen i grannfdboden Bjérka, Bjérka Brygghus erbjuder

IPA och Pale Ale med smak av bl.a. granskott

Mariestad, 50cl
Ett fylligt bockdl med doft av honung och pomerans

Dagens lokala ljusa lager, 33 cl

Vi varierar oss med olika sorter fran Dalarna och andra trevliga stdllen i vérlden.

Cider fran Dalarna i olika smaker, 33cl

Yita torra biner

Jean Biecher, Riesling fran Alsace
fruktig mycket frisk smak med inslag av gréna dpplen, honungsmelon och citron

Stoneleigh, Sauvignon Blanc fran Nya Zeeland
aromatisk, frisk med inslag av krusbdr, svart vinbérsblad, passionsfrukt och lime

Chateau Ste Michelle, Chardonnay fran Amerikat

tydlig fatkaraktdr med inslag av gula dpplen, smér, mango och valnétter

Roda viner

Amicale, Corvina, fran Italien
fruktigt med inslag av fat, kérsbdr, mjélkchoklad, russin och kryddnejlika

Lynx, Petit Sirah, fran Californien
kryddigt, med ton av mérka bér och choklad

Baron de Ley, Tempranillo, fran Spanien
nyanserad, kryddig, balanserad smak med fatkaraktdr och inslag av kérsbdir,
tobak, choklad och plommon

Glas
120kr

120kr

140kr

120kr

130kr

140kr

85kr

110kr

85kr

85kr

Flaska
480kr

480kr

560kr

480kr

520kr

560kr

* Solleromal, lokal dialekt, ata ** Solleromal, lokal dialekt, efterat
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Rogeviner

Mulderbosch, Cabernet Sauvignon, fran Sydafrika

bdrig med smak av réda vinbdr, smultron, kex och firska érter

120kr 480kr

Cuvée Madame, flera druvsorter fran sodra Frankrike 130kr 520kr
bdrig, mycket frisk smak med inslag av smultron, firska érter, réda vinbdr,

vattenmelon och blodgrapefrukt

Champagne & FBubbel

Prosecco, Castellero

Beaumont des Caryéres, Champagne
André Clouet Grande, Champagne
Pol Roger, Champagne

Bollinger, Champagne

Ahet

Likor finns lite av varje
Gronstedts cognac
Jameson whisky

Laphroaig
Flera spirituosasorter finns i baren i Storstugan

Brinkar

Enris kaffe irlansk whisky, farin, kaffe, vispgrédde
Moss-ii-ta rom, sockerlag, firsk mynta, lime, soda
Rom a kada rom, coca-cola, citron

En a tonic gin, tonic, citron, enris

* Solleromal, lokal dialekt, ata

Glas Flaska

110kr 470kr
520kr
650kr
860kr
980kr

25kr
40kr
25kr
40kr

5cl

145kr
160kr
145kr
145kr

** Solleromal, lokal dialekt, efterat



